
                                                                                                                                                                                             

Apéritifs  :

-Mini Pâté Croûte Canard Abricot : 38.90 Euros Le Kg

-Verrine Mangue et Tartare de St Jacques : 5.80 Euros Pièce

-Boule de Saucisson Sec Truffé : 6.80 Euros Pièce

-Mini Cocktail Francfort : 38.90 Euros Le kg

Entrées  :

-Bouchée aux Ris de Veau : 7.50 Euros Pièce

-Cassolette de St Jacques Crevettes : 8.90 Euros Pièce

-Escargot de Bourgogne : 9.90 Euros La Dz

-Feuilleté de Pâques (Berrichon) : 26.90 Euros Le Kg 

-Coquille De Saumon sur Lit de Macédoine : 8.20 Euros Pièce

-Saumon Fumé D’Ecosse : 115.05 Euros Le kg

-Foie Gras Maison : 142.50 Euros Le Kg

Plats Cuisinés  :

-Collier d’agneau aux pruneaux Façon Tajine : 12.90 Euros La part

-Douceur d’Agneau et son Velouté de Morilles : 14.90 Euros La part

-Veau Braisé Romarin Citron Olive : 11.90Euros La Part

-Mijoté de Bœuf Solognot aux Eclats de Châtaignes : 10.90 Euros La Part

-Gratin Dauphinois à L’Ancienne : 21.90 Euros Le Kg

-Ratatouille de Légumes : 28.90 Euros Le Kg

Nos spécialités Bouchères Crues  :

(Agneau de L’Aveyron Allaitons)

-Gigot, Epaule ou Couronne d’Agneau au Beurre d’Escargot.

-Roti Epaule Agneau Abricotine ou Farci Aux Légumes d’Eté.

-Rôti de Veau (Orloff), (Sicilien), (Chèvre Chorizo) ou (Miel Citron Pruneaux Abricot)

Boucherie Mulon : 02 38 05 70 69                

Mail : m-mulon-joffrey@orange.fr

http://boucheriemulon.com

Votre Menu De Pâques
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